
 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 11 mars au 15 mars 2024  

Lund i  
.    Betteraves rouges bio* 

     Escalope de poulet vf* 

.    Coquillettes semi-complètes bio* 

.    Ferme de Renangoff 

.    Yaourt aux fruits mixés bio * 

Vendred i  
.    Carottes rapées bio * 

.    Poisson meunière 

.    Riz bio* 

.     

.    Yaourt sucré bio*St Yvi 

Jeud i  
.    Saucisson beurre 

.    Steak haché bio* vf* 

.    Duo petits pois très fins/carottes 

.    Camembert bio* 

.    Pomme bio* 

Mard i 
.    Feuilleté au fromage 

    Omelette bio* Feurm kerscuidel 

.    Haricots verts extra fins 

.    Vache qui rit 

.    Banane 

 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 18 mars au 22 mars 2024  

Lund i  
.    Terrine Foussier et Cie 

     Pain Fournil de Charlène 

.    Spaghettis à la bolognaise vf* 

.     

.    Fruit de saison 

Vendred i  
.    Potage Alphabet 

.    Nuggets de blé pané breton 

.    Carottes et brocolis 

.    Petit moulé bio* 

.    Fruit de saison 

Jeud i  
.    Kiwi 

.    Saucisses vf* Foussier et Cie 

.    Lentilles 

.    Brie 

.    Chou chantilly 

Mard i 
.    Concombre à la crème 

    Emincés de veau vf* 

.    Potatoes et légumes 

.    Compote de pomme 

.    Galette bio* 

 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 25 mars au 29 mars 2024  

Lund i  
.    Pain Fournil de Charlène 

     Salade verte 

.    Hachis Parmentier vf* 

.     

.    Glace bâtonnet 

Vendred i  
.    Betteraves rouges bio* 

.    Poisson sauce bonne femme 

.    Pommes de terre vapeur 

.     

.    Eclair au chocolat 

Jeud i  
.    Orange 

.    Carré de blé bio* 

.    Couscous bio* et ratatouille 

.     

.    Crème dessert à la vanille 

Mard i 
.    Salade variée 

    Blanquette de volaille vf* 

.    Riz bio* 

.     

.    Fruit de saison 

 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 1er avril au 5 avril 2024  

Lund i  
.    Lundi 
      

.    De 

.     

.    Pâques 

Vendred i  
.    Carottes rapées bio * 

.    Poisson pané 

.    Couscous bio* et ratatouille 

.    Saint Paulin 

.    Tarte aux pommes 

Jeud i  
.    Velouté de tomates 

.    Fondant de porc  vf* 

.    Pâtes bio* semi-complètes 

.    Fromage 

.    Chocolat liégeois 

Mard i 
.    Quiche Lorraine 

    Steack haché de veau 

.    Poelée de légumes bio* 

.     

.    Fruit de saison 

 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 8 avril au 12 avril 2024  

Lund i  
.    Cervelas vinaigrette 

     Boulettes de bœuf bio*, sauce tomate 

.    Pâtes semi-complètes  bio* 

.    Ferme de Renangoff 

.    Fruit de saison 

Vendred i  
.    Salade variée 

.    Poisson au citron bio* 

.    Riz bio* 

.    Comté 

.    Yaourt sucré bio* St Yvi 

Jeud i  
.    Feuilleté au fromage 

.    Rôti de porc vf*Foussier et Cie 

.    Mélange de légumes triskel 

.    Fromage blanc sucré 

.    Coulis de fruits 

Mard i 
.    Salade fromagère 

    Omelette bio* 

.    Feurm kerscuidel 

.    Pommes de terres sautées 

.    Fruit de saison 

 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 bio : issu de l’agriculture biologique 
  vf : Viande d’origine française 
 bbc : Viande Bleu Blanc Cœur 

Menus restaurant scolaire 
Semaine du 15 avril au 19 avril 2024  

Lund i  
.    Potage vermicelle 

     Cordon bleu de volaille 

.    Haricots verts et beurre 

.    Fromage 

.    Fruit de saison 

Vendred i  
.    Tomates vinaigrette 

.    Cheese burger ou Nuggets 

.    Frites 

.     

.    Glace 

Jeud i  
.    Salade verte 

.    Hachi végétarien 

.    Emmental 

.    Compote 

.    Galettes bio* 

Mard i 
.    Taboulé maison 

    Bœuf Bourguigon vf* 

.    Pâtes bio* semi-complètes 

.    Ferme de Renangoff 

.    Patisseries 

 


